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Elémentaire

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Emince de cuisse de poulet 0. Yaourt aréme vanille Bio

Sglagie de blé arlequin - Sauce provengale ) Brocolis persillés GAEC des 2 rivieres (régional) | iwi pio @

Vinaigrette [Filet de lieu noir MSC “¥ - DO J
Sauce provencale

Radis -, beurre Légumes couscous Semoule Bio @ Saint martin HVE (type St Orange Bio 5o

Nectaire) les 4 fermes

Paupiette au veau FR 0.

L romaine
Vinaigrette

Céleri rapé - Sauce fagon Sauce moutarde . . o Gateau du chef aux pralines
Ecrasé de pommes de terre D
remoulade [Filet de limande MSC - Sauce P Verre de lait Bio roses
moutarde

§ Salade de pommes de terre Beianet de calamars 4 la Créme dessert vanille HVE au
-E Bio, mais et olives @ - g Epinards a la Béchamel Saint Nectaire AOP © lait de la ferme Chambon ©
= ;
>

O - ) i @ g @ L. O . Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Origine France Produit labellisé Bio Régional Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



