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MERGREDI 02 SEPTEMBRE

Un zoologiste est une personne
qui étudie les animaux pour mieux
comprendre leur mode de vie,

leur alimentation, leur comportement
et leur environnement.

Il peut observer les animaux

dans la nature, dans des réserves
ou en laboratoire.
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Son travail permet de
mieux protéger les espéces

et leurs habitats.

~ e savais-tu ?

Certains zoologistes passent beaucoup de temps
- & observer les animaux sans les déranger,
/  parfois avec des jumelles ou des appareils photo !

Premier mercredi de cette nouvelle année avec
pour theme le meétier de zoologiste.

Chez les petits, creation de pieuvres colorées et
d'un cameéléon sur sa branche.
Chez les grands, création d'une girafe en relief faite
avec de l'aquarelle et d'un jeu qui leur apprend a
gerer leur propre zoo.
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caractéristique. un certain temps. un bon café ! . o
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= Q Les grains de café sont d'abord verts "
-; avant d'étre tOfréﬁéS ! b
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Pour ce mercredi, journée sur le métier de torrefacteur !

Chez les petits, creation d'un ours avec des filtres a cafe
peints avec du café ; une bonne odeur de café s’en répand !
Avec ceci, une tasse « cafe d’hiver » et un bac sensoriel avec

de vrais grains de cafe.

Chez les grands, differentes peintures sont au rendez-vous,
'une avec du café pour réaliser un chat sur un toit avec la
lune ou juste la lune avec une forét a I'avant. Un deuxieme

atelier peinture avec une tasse a café pour agrandir la
grande fresque et un bac sensoriel avec également des
grains de cafe et un moulin a cafe.




MERGREDI 16 SEPTEMBRE

Un traiteur est une personne
qui prépare et organise des repas
pour des événements comme
des mariages, des anniversaires,
des fétes ou des repas d'entreprise.

Il cuisine des plats savoureux,
les présente joliment et s'occupe aussi
de la livraison ou du service.

Les étapes du métier

3. Présenter

2. Cuisiner

1. Préparer

Le traiteur choisit Il prépare les plats
les plats, les ingrédients  en respectant des régles
et organise la production  d'hygiéne et de sécurité

Il dresse les plats avec
soin pour qu'ils soient
aussi beaux que bons.

4, Livrer ou servir

Il apporte les repas
sur le lieu de I'événement
ou assure le service

en cuisine,

alimentaire.

sur place.

SO~ Le savais-tu ?
Un traiteur peut aussi proposer des plats originaux
=2 et adaptés a tous les golts : végétariens, sans gluten, =
-/ ou encore des spécialités dautres pays ! ~
\.

\

{]

5. Faire plaisir
Son objectif :
que les invités passent
un bon moment
autour d'un bon repas !

Ce mercredi, journée sur le métier de traiteur!

Journée commune entre grands et petits, aux fourneaux
nous avons : des roulés au jambon-emmental, des
croissants au Nutella, une coupe de fruits, des mini-
crogue-monsieur salés et sucres, des tomates cerises
avec des mini-mozzarellas en forme de champignons et
un plateau de fruits en forme de mouton !

Tout ceci a ete préepare pour le gouter.

De plus, nous avons fété I'anniversaire de Mathieu, un de
nos animateurs !




-

-

Un taxi est un conducteur
qui transporte des personnes

d’'un endroit a un autre, en ville
ou sur de plus longues distances.

Il aide les passagers a se déplacer
en toute sécurité et leur permet
d’arriver a destination.

Le client Le chauffeur Il conduit le passager Le passager arrive Le chauffeur reprend
fait appel & un taxi vient chercher Jjusqu'a sa destination. & destination la route pour un autre
{dﬂﬂs la TuE, a une station, le client a i'eﬂdmit Le prix est Ca‘cuié et réglg 1n course S
par téléphione ou convenu. avec un compteur (espéces, carte bancaire trojet !
via une application). (taximetre). )

~. e savais-tu ?

MERGREDI 23 SEPTEMBRE

-

Les taxis sont disponibles 7 jours sur 7, souvent
24h/24, pour répondre aux besoins des gens,
méme la nuit ou tét le matin !

Aujourd’hui, rendez-vous avec le metier de taxi !

Chez les petits, création d'un petit taxi en batonnets de
bois et d'un taxi en guise de cadre photo ! (Photos en

seconde pages)

Chez les grands, petit origami en 3D, gros taxi en aquarelle
pour la fresque et peinture a I'aquarelle pour un
magnifique paysage de New York avec ses celebres gratte-
ciel, les taxis emblématiques de la ville new-yorkaise.
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MERGREDI 30 SEPTEMBRE
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Un steward est un membre

du personnel de bord qui accueille
les passagers dans un avion.

[l veille a leur confort, a leur sécurité
et les aide tout au long du vol.

T, -~
.:‘; Ses missions -

Accueillir Assurer la sécurité Servir Préparer larrivée
Il salue les passagers, |l explique les consignes Il apporte les repas Il vient en aide Il s'assure que tout
les aide & trouver de securité et vérifie et les boissons pendant  aux passagers en cas est en ordre avant
leur place et répond que tout le monde le vol, de besoin (malaises, I'atterrissage.
a leurs questions. est pien installé, peurs, petits soucis...).
LI}
hS - . ? -
- - - =
-(@)- Le savais-tu £ - X
Les stewards et hétesses de !'air sont formés —

pour gérer les situations d’urgence, comme un incendie &
. o
ou une perte de pression dans ['avion !

Aujourd’hui, rendez-vous avec le métier de steward !

Chez les petits, création d'avions avec 'aide de leurs pieds
et d'une fresque avec un avion en papier ; en guise de
fumeée, nous avons utilisé leurs mains avec de la peinture
blanche.

Chez les grands, ils ont appris I'art de I'origami avec
différents avions, la création d'un carnet de bord pour
noter tous ces voyages et I'aquarelle d'un paysage depuis
un hublot d'avion.




MERGREDI 07 OCTOBRE
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Un vulcanologue est un scientifique
qui étudie les volcans.

Il observe leur activité, analyse les
roches et les gaz, et essaie de
comprendre comment ils fonctionnent
et quand ils peuvent entrer en éruption.

> Ses missions =
P -~

Observer | Analyser "~ Surveiller Etudier Alerter

Il surveille l'activité Il étudie les roches, | utilise des instruments | se rend sur le terrain Il aide a prévenir les
du volcan (séismes,  les cendres et les gaz  (comme des sismographes  pour recueillir des données  risques et & protéger

déformations du sol, pour comprendre ce  ou des caméras) pour suivre et mieux comprendre les populations en cas
émissions de gaz..).  quise passe sous le sol. l'activité du volcan, le volcan, d'éruption,

gATLE -
;@: Le savais-tu ?

Les vulcanologues partent souvent en expédition N i
— dans des endroits parfois trés difficiles d'acces,

<, comme des montagnes ou des fles volcaniques !

.

Aujourd’nui, rendez-vous avec le métier de
vulcanologue !

Chez les petits, création de volcans avec
'aide de la main pour faire office de lave et
de paillettes, avec la construction du volcan
pour I'expérience réalisée dans I'apres-midi.

Chez les grands, création d'un volcan avec
des chutes de papier dechire, peinture a
'aquarelle pour la fresque et création
egalement d’'un volcan pour realiser une

experience.
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Un champinioniste est une personne ' =

qui cultive et récolte des champignons,

comme les champignons de Paris,

les pleurotes ou les shiitakés.

Il veille a leur bonne croissance,
a la qualité de la récolte et s'assure
qu'ils sont bons a manger.

— Les étapes du métier =

1. Préparer 2. Semer 3. Entretenir 4, Récolter 5. Préparer
Il prépare. le substrat Il ﬂJOUtG le mycéﬁum Il maintient les bonnes Il cueille les chqmp';gnms, I les nettole, les trie

(terreau, paille, etc)  (les “graines” du champignon) ~ conditions : température, au bon moment, quand ils T:slii:dr::ﬂ‘::utf?::

dans les marchés, magasins
ou restaurants.

dans lequel les champignons et surveille la croissance humidité et aération. sont bien développés.
vont pousser.

~)- Le savais-tu ?
- = de champignons, -

|| existe plusieurs varietes _
: dans des endroits surprenants, o=

= et certains poussent méme i
” comme dans des caves ou sur des troncs d'arbres : y

\.

Aujourd’hui, rendez-vous avec le métier de
champignonniste !

Journée commune entre grands et petits, le matin, balade

en forét avec differentes activités proposees : fabrication

de cabanes, land art, découverte de champignons et de la
nature.

L'apres-midi, differentes activités manuelles proposées :
bracelets avec des perles en forme de champignon,
champignon a 'aquarelle avec du journal et petit jardin
sur rondin de bois.
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Un zoologiste est une personne
qui étudie les animaux pour mieux
comprendre leur mode de vie,

leur alimentation, leur comportement
et leur environnement.

Il peut observer les animaux | Son travail permet de
dans la nature, dans des réserves mieux protéger les espéces
ou en laboratoire. _ t et leurs habitats.

Dans la nature Dans des réserves En laboratoire

- |Le savais-tu ?

Certains zoologistes passent beaucoup de temps
- & observer les animaux sans les déranger, -
/  parfois avec des jumelles ou des appareils photo !

Un traiteur est une personne

qui prépare et organise des repas
pour des événements comme

des mariages, des anniversaires,

des fétes ou des repas d'entreprise.

Il cuisine des plats savoureux,
les présente joliment et s'occupe aussi
de la livraison ou du service.

Les étapes du métier

1. Préparer 2. Cuisiner 3. Présenter 4. Livrer ou servir 5. Faire plaisir
Le traiteur choisit Il prépare les plats Il dresse les plats avec Il apporte les repas Son objectif :
les plats, les ingrédients  en respectant des régles soin pour quiils soient sur le liew de 'tvénement  que les invités passent
et organise la preduction  d'hygiéne et de sécurité aussi beaux que bons, ou assure le service un bon moment
en cuisine, alimentaire, sur place. autour d'un bon repas !
\ 1 o - -t ? e
:@-— Le savais-tu ! o
- : i iginaux [) de qualitg
Un traiteur peut aussi proposer c!es E)lats orig 7 <L |
.t adaptés a tous les golts : végétariens, sans gluten, — les godts | [
o / ou encore des spécialités d'autres pays ! N ~

Les metiers rencontrés pendant
cette période

= Du grain vert au café =

' 4

Grain de café
vert

Les grains de café
sont d'abord verts.
lls n'ont pas encore
leur goit ni leur odeur
caractéristique.

Torréfaction Grain de café
brun

Les grains sont Apres la torréfaction,
chauffés et grillés les grains deviennent
a une température bruns. s développent
précise pendant leur arome et leur goiit.

un certain temps.

v g

:O-'_ Le savais-tu ?
=

) 7
Les grains de café sont d'abord verts __
-; avant d'étre torréfiés ! N

" 4

%

Café prét
a étre préparé

‘.’

Les grains sont
ensuite moulus
et I'eau chaude
permet d'obtenir
un bon café !

Un taxi est un conducteur

qui transporte des personnes
d'un endroit a un autre, en ville
ou sur de plus longues distances.

|l aide les passagers a se déplacer
en toute sécurité et leur permet
d'arriver a destination.

Le client
fait appel a un taxi
(dans la rue, & une station,
par téléphone ou
via une application).

-

- e savais-tu ?
@ Les taxis sont disponibles 7 jours sur 7, souvent

24h/24, pour répondre aux besoins des gens,
méme la nuit ou tét le matin !

Le chauffeur Il conduit le passager Le passager arrive
vient chercher Jusqu'a sa destination. d destination
le client & I'endroit Le prix est calculé et régle la course
convenu. avec un compteur (espéces, carte bancaire
(taximétre). ou autre).

Le chauffeur reprend
la route pour un autre

trajet !
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Un steward est un membre

du personnel de bord qui accueille
les passagers dans un avion.

Il veille a leur confort, a leur sécurité
et les aide tout au long du vol.

- teet ':
- Ses missions -

ey Bl

Assurer la securite Servir Aider

Accueillir

Préparer |'arrivée

Il explique les consignes Il apporte les repas Il vient en aide

de sécurité et vérifie et les boissons pendant  aux passagers en cas
que tout le monde le val, de besoin (malaises,
est pien installé. peurs, petits soucis...).

Il salue les passagers,
les aide a trouver
leur place et répond

a leurs questions.

Il s’assure que tout
est en ordre avant
I'atterrissage.

b ' "1 . -
. @: Le savais-tu? =
Les stewards et hétesses de l'air sont formés
pour gérer les situations d'urgence, comme un incendie
ou une perte de pression dans l'avion !

Les metiers rencontrés pendant
cette période

(

Un vulcanologue est un scientifique
qui étudie les volcans.

Il observe leur activité, analyse les
roches et les gaz, et essaie de
comprendre comment ils fonctionnent
et quand ils peuvent entrer en éruption.

> Ses missions =
& _ b

rveilier

Observer

Etudier Alerter
|| utilise des instruments |l se rend sur le terrain |l aide & prévenir les
(comme des sismographes  pour recueillir des données  risques et & protéger
ou des caméras) pour suivre et mieux comprendre
l'activité du volcan le velcan.

| Analyser

Il étudie les roches,
les cendres et les gaz
pour comprendre ce
qui se passe sous le sol.

gLt %
:@: Le savais-tu ?
Les vulcanologues partent souvent en expédition

- dans des endroits parfois trés difficiles d'acces,

<, comme des montagnes ou des fles volcaniques !

Il surveille l'activite
du volcan (séismes,
déformations du sol,
émissions de gaz...)

les populations en cas
d'éruption.

o A

Un champinioniste est une personne
qui cultive et récolte des champignons,
comme les champignons de Paris,

les pleurotes ou les shiitakeés.

Il veille a leur bonne croissance,
a la qualité de la récolte et s’assure
qu'ils sont bons a manger.

1. Préparer 2. Semer 3. Entretenir
Il prépare le substrat
(terreau, paille, etc.)

dans lequal les champignons

vont pousser.

Il ajoute le mycélium

et surveille la croissance.

\ ! y
)~ Le savais-tu ?
i Il existe plusieurs variétés de champignons,
= et certains poussent méme

¥
’, comme dans des caves ou sur des troncs d'arbres !

\.

Cl;% Le métier de champinioniste °

Il maintient les bonnes
(les “graines” du champignon) conditions : température,
humidité et aération.

dans des endroits surprenants, o=

7 0

&4, Récolter 5. Préparer

Il les nettoie, les trie
et les emballe pour
les vendre, souvent

dans les marchés, magasins
ou restaurants.

Il cueille les champignons
au bon moment, quand ils
sont bien développés.




Vadrouille cherche sa
future famille

Programme de la prochaine S8



, Vadrouille cherche sa future
famille

L Nous sommes actuellement a la recherche d'une

~ famille pour accueillir Vadrouille. Nous souhaiterions
lui offrir une vie meilleure et un bel avenir aupres
d'une famille attentionnée, aimante et préte a lui
consacrer le temps et l'attention dont il a besoin.

Vadrouille n'est pas un lapin destiné a vivre
exclusivement a l'extérieur. Nous recherchons donc
une famille qui pourra lui offrir un environnement
adapte, idealement au sein du foyer, avec de
'attention, des soins et de la présence au quotidien.

Si vous étes intéressé(e) et souhaitez en savoir

davantage, nous vous invitons a prendre contact avec
'’ACM afin que nous puissions echanger ensemble sur
Vadrouille, ses besoins et les conditions de son accueil.

Notre priorité est de nous assurer que Vadrouille

puisse étre accueilli dans de bonnes conditions, dans
un environnement bienveillant, adapté et sécurisé, ou
il pourra s'épanouir pleinement. @
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ACM de Bessenay

11 rue de la mairie

69690 Bessena
acm@mairie-




MATERNELLES

e nm 18/M asMm e l) kel

Buche au

Loto des odeurs, chocolat,

- pate a modeler suspensions ours Decors et
Matin . .
maison et fleurs et biches, et costumes
en papier crepon memor}f de la A vos margues,
foret " o
/ k ( g< préts, patissez ! g(
Ferie Confection de
gateaux et
degustation par le
jury
. Tournage/jeu:la
- gt Le loup Le bUcheron et :
Apres-midi bataille des
parfumeur les arbres "
traineaux
..,
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09/12 1612
Tournage / Sucre
d'orge, confiture, sables,
Matin bonhomme de pain d'epices et Progra mme de Ia
neige, bonnet et brochettes de - G o
flocon ? fruits pl‘OChalne perIOde 5
3)( 14 %( / Disponible a partir du lundi
14 décembre
Tournage / .
Aprés-midi Chasse au trésor Jedix dles Moel
Just dance

de Noél
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Journée commune maternelles et  Activités sportives Activités manuelles Activites culinaires Activités  Activités jardinage Intervenants
elémentaires d'expression




ELEMENTAIRES

04/m nm
Jeu des odeurs,
gateau au
. chocolat, pate a
Matin pa
modeler maison,
peinture maison
{ et fres.n::;luteg
Férie
Apres-midi Rallye des 5 sens
*
|
n
09/12 16/12
ﬁrh T_I|I :'I .
Tournage / Sucre Roules a la
d'orge, confiture, sables,
Matin bonhomme de pain d'epices et
neige, bonnet et brochettes de
flocon fruits
Tournage .
. e J f Jeux de Noél /
Apres-midi Chasse au trésor

; Just dance
de Noél

" ..

i1 % o> 4 %

ri

Journée commune maternelles et  Activités sportives Activités manuelles

élementaires

18/m 25/

Jenga geant,
feuilles en perles,

02/12

Decors et
costumes

o<

morpion, attrape -
réves en bois et
fresque

<

A WOs marqgues,
préts , patissez !

Confection de
gateaux et
degustation par le

jury

Tournage /Jeu:la

Jeu de la forét

bataille des

traineaux

" e

%

Programme de la

prochaine période :
Disponible a partir du lundi
14 décembre

4
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Activités culinaires Activités  Activités jardinage
d'expression
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Iintervenants



La team des maternelles:

SylvainDUMAS, diploméBAFAdepuis 2025.

"i Un grand coeur tout doux, passionné par les enfants et

-
I@’I toujours prét a partager sa bonne humeur, son énergie et son

sourire avec eux.

Julia DECUYPERE, diplomée CPJEPS depuis
2026.

Douce, bienveillante et toujours a lI'ecoute, elle accompagne

;

'y

La team des elementaires :

Mathieu COQUARD,diploméBAFA depuis

2025 et actuellement en formation BPJEPS.

Toujours plein d’'énergie et partant pour relever tous les défis,
Il partage avec les enfants sa passion pour le sport, son

ﬁ lesenfantsavecpatienceetbeaucoupde gentillesse.
25k

dynamismeet sa bonne humeur.

Emeline BARBERET, diplomée CAP petite

enfance depuis 2022.
Toujours petillante, créative et pleine d'idees, elle apporte une

#5850 8F touchede magieet de bonne humeur a chaque journée.

La direction:

Priscillia DELORME , diplomée BAFA depuis

2024 et actuellement en formation BAFD.

@\ " Toujours la pour accompagner I'équipe, les enfants et les
'L ﬂ \ parents, avec le sourire, de bonnes idées et I'envie de faire
i g

avancer les projets ensemble.
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